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UNUTULMAZ YEMEK DENEYIMLERINIZ IGIN
NIMAYA ROSGELDINIZ




Sogan & Pirasa Gorbasl
Gruyere Peyniri « Frenk Sogani

Tavuk Konsome
Irmik Toplan

Domates Corbasi
Patatesli Gnocchi

Bors Corbasi
Eksi Krema o Tereyagli Corek

Gravlax & Somon Fiime
Avokado « Krem Peynir « Somon Havyar
Bildircin Yumurtasi « Balli Hardal e Tiitsii ile

Somon Tartar
Verjus Sos « Avokado « Togarashi
Kiraz Sirkesi  Sarimsakli Ekmek

Karides Kokteyl

Japon Mayonezi

Gitir Kalamar & Jumbo Karides
Remoulade Sos  Yesillikler

N
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RESTAURANT & LOUNGE BAR

BASLANGIC

Deniz Tarag )
Karnabahar Piiresi  Deniz Uriinleri Yag
Deniz Boriilcesi « Wasabi Kopiigii

Sanimsakli Karides Giiveg
Baharatli Tereyadi « Biberler « Cheddar Peyniri

Escargot Bourguignonne
Salyangoz « Sarimsakli Tereyagji « Taze Baharatlar

Kaz Cigeri Terin
Brioche Ekmegi « Kirmizi Sogan Receli « Kaz Cieri Tozu

Fiime Ordek Pancake
Erik Dip Sosu

Dana Etli & Patlican Salatasi Bruschetta
Molekiiler Balzamik Havyar  Yaprak Parmesan

Uziimlii Kaz Cigeri Tava
Kirmizi Sarap Sosu e Tarcin

Capresse Salata v*
Mozarella « Bildircin Yumurtasi
Taze Pesto Sos « Balzamik Incileri

Vejetaryen Basketi v~

Gin Bregi » Samosa « icli Kifte

URUNLERIMIZ SEZONA GORE DEGISKENLIK GOSTEREBILIR

CIG VEYA AZ PISMIS GIDALAR TUKETMEK GIDA KAYNAKLI HASTALIK RISKINI ARTIRABILIR

v VEJETARYEN

Pancar Carpaccio v~
Kegi Peyniri » Parmesan « Roka

Patates Salatasi v~

Yumurta « Zeytin  Balzamik

Humus & Falafel =

Fettus Salatas!

Peynir Fondii v~
Ev Yapimi Ekmek o Visne Brendy Likorii » Tursu

Yabani Mantarli Risotto v~

Safranli

Citir Brie Peyniri =

Kirmizi Orman Meyveli Coulis Sos

Vareniki v~

Patatesli « Sogan « Eksi Krema

Havyar

Osetra - 25g.

Krem Fraiche « Blini « Frenk Sogani
Bildircin Yumurtasi « Beyaz Cikolata Cipsi

HERHANGI BIR OZEL BESLENME IHTIYACINIZ VEYA ALERJINIZ VAR ISE LUTFEN RESTAURANT PERSONELINE BILDIRINIZ




Prime Boneless Rib Steak
Patates Graten « Karabiber Sos « Chimichurri Sos
veya Sarimsakli Tereyaji Sosu

Rib Eye Steak

Patates Graten « Karabiber Sos ¢ Chimichurri Sos
veya Sarimsakli Tereyagji Sosu

Prime Dana Filet Mignon
Triif Yagl Patates « Yesil Bezelye « Dana Jus Sos

Royal Bonfile
Dana Bonfile « Kaz Cigeri
Sanimsakli Patates Piiresi « Demi-Glace Sos

Chateaubriand™ « Iki Kisilik

Mantar Sote « Tereyagli Sebzeler « Finnlanmis Patates
Bernez « Chimichurri Sos veya Karabiber Sos
*Chateaubriand restaurtant seflerimiz tarafindan
masanizda servis edilir. Pisirme siiresi 30 dakikadr.

Beef Wellington™ « Iki Kisilik

Mantar Sote « Tereyagli Sebzeler  Patates Cipsi
Bernez « Chimichurri Sos veya Karabiber Sos

*Beef Wellington restaurtant seflerimiz tarafindan
masanizda servis edilir. Pisirme siiresi 90 dakikadir.

NA
NiMA

Dariel

RESTAURANT & LOUNGE BAR

ANA YEMEKLER

Kendi Sosunda Prime Kuzu Kafes
Persillade Sosu « Ratatouille « Kendi Suyunda
Nane Surubu

Kuzu Kontrfile
Finnlanmig Sanimsak « Edamame « Kendi Suyunda
Nane Surubu

Viyana Sinitzeli
Patates Piiresi « Sefin Tereyagi « Fermente Sogan

450g. Biitiin Finnlanmig Fransiz Taze Pilic

Jollof Pilavi « Kizarmig Muz « Tatli Patates

Peynirli Kiev Usulii Pilig

Patates Toplari

Pilig Picatta

Kremali Limon Sosu « Kapari

Pilic Marsala
Biryani Pilavi « Hint Ekmegi « Chutney

Ordek Confit

Karamelize Elma « Kirmiz Sarap Sosu
Verjus Soslu Yesillikler

HERHANGI BIR OZEL BESLENME IHTIYACINIZ VEYA ALERJINIZ VAR ISE LUTFEN RESTAURANT PERSONELINE BILDIRINIZ
URUNLERIMIZ SEZONA GORE DEGISKENLIK GOSTEREBILIR

CIG VEYA AZ PISMIS GIDALAR TUKETMEK GIDA KAYNAKLI HASTALIK RISKINI ARTIRABILIR




Asya Usulii Ev Yapimi Tavuklu Noodle
Taze Kignis

|zgara Levrek
Maydanozlu Patates « Beurre Blanc Sosu

Teriyaki Soslu Somon
Siyah Linguine Makarna e Ispanak « Midye « Tatli Misir

Siyah Morina
Miso-Mayo Sosu « Miso & Mirin ile Marine Edilmis
Yabani Piring

Istakoz & Deniz Tarakli Thermidor
Kendi Kabugunda  Veloute Sosu « Gruyére Peyniri
Yesillikler

Acili & Balli Karnabahar

Basmati Pilavi

Cobb Salata

LTB « Avokado « Rokfor Peyniri « Yumurta  Vigne Sirkesi
Tercihinize Gore

« Tavuklu o Etli « Karidesli

NA
LY

RESTAURANT & LOUNGE BAR

ANA YEMEKLER

Caesar Salata
Marul « Ancuez « Zeytin Yagi « Sarimsak « Parmesan « Kruton
Tercihinize Gore:

o Tavuklu o Etli « Karidesli

Kinoali Tabule & Peynir Kroket

Karnabahar Patlagi « Tofu  Kuskus

Krudite & Deniz Mahsillii Salata

Limonlu Hardalli Vinaigrette Sos

Gin Mantisi
Tavuklu « Etli « Karidesli

Raclette v~

Kizarmig Isvicre Peyniri « Elma Dilim Patates
Ev Yapimi Tursu » Mantar

*Ayrica masanizda restaurant sefi tarafindan
arzunuza gore eritilmis raclette peyniri
yemeklerinize servis edilir

Finnda Kabak ve Patates Gnocchi
Kremali Peynir Sosu

Pappardelle « Spagetti « Penne

Arzunuza Gare:
Bolonez « Napoliten /" « Krem Peynirli Sos v

HERHANGI BIR OZEL BESLENME IHTIYACINIZ VEYA ALERJINIZ VAR ISE LUTFEN RESTAURANT PERSONELINE BILDIRINIZ

URUNLERIMIZ SEZONA GORE DEGISKENLIK GOSTEREBILIR
CIG VEYA AZ PISMIS GIDALAR TUKETMEK GIDA KAYNAKLI HASTALIK RISKINI ARTIRABILIR
v VEJETARYEN




Meze Tabagi v~

Meze Cesitleri

Eftelya Salatasi v*

Domates « Kirmizi Sogan « Maydanoz
Balzamik

Tulum Peynirli Salata v~
Yesillikler « Kuru Uziim o Izmir Tulum Peyniri
Finnlanmig Ceviz

Ege Usulii Salata v*

Marul « Roka ¢ Domates « Salata Sosu
Taze Nane « Nar Eksisi

Balik Bugulama
Kendi Suyunda Pigmis Sebzeler ile

N

NiMA

RESTAURANT & LOUNGE BAR

TURK LEZZETLER

Sac Kavurma
Dana Eti

Agir Ateste Kuzu incik
Kendi Suyunda  Sebzeler

Cokertme Kebabi

Izgara Et « Kibrit Patates
Domates Sos & Yogurt

Nima Kofte

Tirnakli Pide « Domates Sos

Manti
Ev Yapimi Manti « Yogurt
Baharatli Tereyag

HERHANGI BIR OZEL BESLENME IHTIYACINIZ VEYA ALERJINIZ VAR ISE LUTFEN RESTAURANT PERSONELINE BILDIRINIZ

URUNLERIMIZ SEZONA GORE DEGISKENLIK GOSTEREBILIR
CIG VEYA AZ PISMIS GIDALAR TUKETMEK GIDA KAYNAKLI HASTALIK RISKINI ARTIRABILIR
v VEJETARYEN




Kabakli Sufle

Sorbe ile

Gikolatali Sufle

Sorbe ile

Floating Island

Creme Anglaise

Trilece

Siitlag Sorbe ile

Matcha Creme Brulée
Japon Cay

Limonlu Cheese Cake
Meyveli Coulis Sos

Trio Panna Cotta
Targin « Giil « Vanilya

Sicak Elmali Tart

Zabaglione Custard Sos

Profiterol
Sicak Cikolatals Siit

Bailey's Tiramisu
Irish Cream

N

NiMA

RESTAURANT & LOUNGE BAR

TATLILAR

Vanilyal Milfoy

Sampanya Sosu ile

Ev Yapimi Pacojet Sorbeler
Liitfen giiniin sorbe seciminizi
garsonunuza sorunuz.

Baked Alaska

*Baked Alaska restaurant seflerimiz tarafindan
arzunuza gére masanizda hazirlanabilir
Siparisi yemek baslangicinda vermeniz rica olunur.

Crépe Suzette

Portakalli Karamel Sos « Grand Marnier Likor
Portakal Kabugu

*Crépe Suzette restaurant seflerimiz tarafindan
masanizda hazirlanir.

Siparisi yemek baslangicinda vermeniz rica olunur.

Tiirk Tatli Tabag
Tiirk Tatli Cesitleri

Peynir Arabasi

*Peynir arabamiz restaurant seflerimiz tarafindan
masanizda tercihinize gére servis edilecektir.

Petits Fours Box

HERHANGI BIR OZEL BESLENME IHTIYACINIZ VEYA ALERJINiZ VAR ISE LUTFEN RESTAURANT PERSONELINE BILDIRINIZ
URONLERIMIZ SEZONA GORE DEGISKENLIK GOSTEREBILIR
CIG VEYA AZ PISMIS GIDALAR TUKETMEK GIDA KAYNAKLI HASTALIK RISKINI ARTIRABILIR
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Alerjenler ve Diyet Bildirimi

HERHANGI BIR OZEL BESLENME IHTIYACINIZ
VEYA ALERJINIZ VAR ISE LUTFEN RESTAURANT PERSONELINE BILDIRINIZ.

MENUMUZDEKI VEJETARYEN YEMEKLER “v®" ILE ISARETLENMISTIR.
BAZI VEJETARYEN YEMEKLER VEGANA DONUSTURULEBILIR.

URUNLERIMIZ SEZONA GORE DEGISKENLIK GOSTEREBILIR.

i VEYA AZ PISMIS GIDALAR TUKETMEK
GIDA KAYNAKLI HASTALIK RISKINI ARTIRABILIR.




